
 

 

HOTEL FORUM  Via Tor de’ Conti 25 - 00184 Roma (RM) - e-mail: roofgarden@hotelforum.com 

Tel. 06/6792446 Fax 06/6786479 
 

                                     ROOF GARDEN RESTAURANT 
 

MENU’ DI NOZZE 
 

GRAND BUFFET CON APERITIVI MISTI,  SNACKS E CANAPES 
 

ANTIPASTO ROYAL (affumicati di pesce)  
 

RISOTTO ALLE ERBE 
TONNARELLI AI FRUTTI DI MARE 

 

SPIGOLA ALL’AMMIRAGLIA (con mazzancolle) 
Patatine al prezzemolo 

 

SORBETTO AL LIMONE 
 

SELLA DI VITELLA ALLA FORUM 
Sformato di verdure 

 

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA GUARNITA IN COPPA 
 

TORTA NUZIALE 
 

ALTERNATIVE AL MENU’ TIPO 
 

ANTIPASTI            : Antipasto all’Italiana / Delizie del Mare 
                                  Coppa di Gamberi in salsa rosa / Gratinato misto di Frutti di Mare 
                                  Bresaola della Valtellina con Rughetta e Parmigiano 
 

PRIMI PIATTI        : Ravioli in Salsa Aurora / Crespelle al Formaggio tartufate 
                                   Tonnarelli all’Astice / Linguine al Salmone 
                                   Risotto al Radicchio Trevigiano e Provola / Cannelloni alla Nizzarda 
                                   Fettuccine ai Funghi Porcini / Risotto con Prosecco e Provola 
 

SECONDI               : Rosette di vitella allo Champagne / Filetto al Barolo o alla Wellington 
                                   Maialino al mirto / Scaloppine Princesse 
                                   

                                   Dentice Selvaggio o Cernia al forno 
                                   Salmone al vapore / Orata al sale  
                                    

DESSERTS              : Pesca Melba / Pera Belle Helene / Tagliata di Frutta Fresca o caramellata 
                                   Semifreddo al Grand Marnier o al Marron Glaceé / Mini Delizie al cucchiaio 
 

TORTE NUZIALI  :  Mariage / Charlotte / Millefoglie / Mimosa 
 

€ 170,00 p.p. con Spumante Italiano  /  € 176,00 p.p.con Champagne 
€ 147,00 p.p. (1 solo secondo)  /  € 153,00 p.p. (1 solo secondo) 

 
I prezzi sono per persona, comprensivi di acqua, vini bianco e rosso Doc (1/2 bott. p.p.), caffe’, IVA, per un minimo di 20 coperti e sono 
validi fino al 31/3/2024. Per un numero inferiore a 20 coperti il prezzo viene maggiorato del 10%. Il numero dei coperti che verrà considerato 
dovrà essere comunicato entro le ore 10.00 del giorno dell’evento. L’esclusività della sala prevede un minimo garantito di 80 coperti paganti.  
L’orario massimo di arrivo sono le ore 13:30 a pranzo e le ore 20:30 a cena. Il tempo di servizio è di 3,5 ore. Il tempo aggiuntivo oltre tale 
orario viene conteggiato in misura di € 220,00 per ogni mezz’ora. Non si accettano dolci dall’esterno. 

COSTI AGGIUNTIVI: Addobbo floreale dei tavoli € 30,00/45,00 per tavolo - Copertura sedie € 6,00 cad. - Addobbo floreale della torta 
nuziale con bouquet e ghirlanda € 90,00 - Stampa menù con cordone colorato € 4,00 p.p. - Tableau a tempera su pergamena della disposizione 

ai tavoli € 150,00/200,00 - Confettata di Pelino € 7,00 p.p. - Musica di pianoforte dal vivo € 350,00 - DJ € 450,00 


