
 

 

HOTEL FORUM  Via Tor de’ Conti 25 - 00184 Roma (RM) - e-mail: roofgarden@hotelforum.com 

Tel. 06/6792446 Fax 06/6786479 
 
 

           ROOF GARDEN RESTAURANT 
 

BUFFET COCKTAIL di FESTEGGIAMENTO (tipo A) 
                              € 108,00 p.p. con Spumante finale  - € 114,00 p.p. con Champagne finale 
 

APERITIVI  :  Prosecco, Aperol Spritz, Mojito, Mimosa, Cocktail di Frutta,  
OPEN BAR    Cocktail Champagne, Bellini, Vino Bianco e Rosso d.o.c. 
    

BIBITE         :  Aranciata, Coca cola, Pompelmo, Ananas etc. 
 
SNACKS       :  Patatine, Pringles, Olive, Noccioline, Pistacchi 
 

BUFFET       :  Olive Ascolana, Pizze Rustiche, Polpette di Melanzane, Arancini allo zafferano 
                         Croquettes di patate, Crostini Mozzarella e Alici, Pizzette Vesuvio,  
                         Cascata di Prosciutto e melone,  Parmigiano a scaglie, Alette di Pollo al Curry, 
                         Treccia di Bufala e Pachino, Mini Sfizi, Sushi misto (Nigiri, Sashimi,  
                         Roll, Hosomaki) 
 

 DOLCI        :   Mini Delizie al cucchiaio e Spiedini di Frutta al cioccolato fondente 
 
TORTA  MILLEFOGLIE o MIMOSA o PROFITEROLES 
 
SPUMANTE :  Ferrari Maximum Brut, Berlucchi Cellarius, Franciacorta Satin Cast. di Gussago 
CHAMPAGNE : Veuve Clicquot, Perrier Jouet, Pommery, Mumm, Moet & Chandon 
 
 

BUFFET COCKTAIL di FESTEGGIAMENTO (tipo B) 
          € 85,00 p.p. con Spumante finale - € 91,00 p.p. con Champagne finale 

 

APERITIVI  :  Prosecco, Aperol Spritz, Mojito, Mimosa, Cocktail di Frutta,  
OPEN BAR    Cocktail Champagne, Bellini, Vino Bianco e Rosso d.o.c. 
    

BIBITE         :  Aranciata, Coca cola, Pompelmo, Ananas etc. 
 
SNACKS       :  Patatine, Pringles, Olive, Noccioline, Pistacchi 
 
BUFFET       :  Olive Ascolana, Pizze Rustiche, Polpette di Melanzane, Arancini allo zafferano,   
                         Croquettes di patate, Crostini Mozzarella e Alici, Pizzette Vesuvio,  
                         Treccia di Bufala e Pachino, Mini Sfizi. 
 
TORTA  MILLEFOGLIE o MIMOSA o PROFITEROLES 
 
SPUMANTE :  Ferrari Maximum Brut, Berlucchi Cellarius, Franciacorta Satin Cast. di Gussago  
CHAMPAGNE :  Veuve Clicquot, Perrier Jouet, Pommery, Mumm, Moet & Chandon 
 

I prezzi sono per persona e comprensivi di IVA, per un minimo di 20 persone e sono validi fino al 31/3/2025. È possibile portare il 
minimo a 15 persone con una maggiorazione del 10%. Non si accettano dolci dall’esterno. La durata è di massimo 3 ore e 
comunque a pranzo non oltre le 17:00 e la sera non oltre le ore 24:00. Il numero delle bottiglie di Prosecco e Vino viene calcolato in 
numero di 1 bottiglia ogni 3 persone. Il numero dei coperti che verrà considerato deve essere comunicato via email entro le ore 10.00 
del giorno dell’evento.  
L’esclusiva della sala prevede un minimo garantito di 90 coperti per il Roof Garden e 35 coperti per l’American Bar. 
COSTI AGGIUNTIVI: Musica di piano dal vivo (solo al Roof Garden) € 300,00 - DJ € 420,00 


