ROOF GARDEN RESTAURANT

PROPOSTE DI MENU’ PER COLAZIONI DI LAVORO € 63,00

MENU’ A

RISOTTO CON PROSECCO DI VALDOBBIADENE E PROVOLA
e/o
PENNETTE ALLA SICILIANA o FETTUCCINE ATl FUNGHI PORCINI

SCALOPPINE PRINCESSE (con punte di asparagi)
contorni misti di stagione

MACEDONIA DI FRUTTA FRESCA o SEMIFREDDO AL MARRON GLACE’
MENU’ B

RISOTTO ALLA MILANESE o ALLE ERBE
e/o
SEDANINI MIMOSA (zucchine, uova e zafferano)

TRANCIA DI SALMONE IN SALSA
contorni misti di stagione

CROSTATA ALLA FRUTTA o SEMIFREDDO AL PISTACCHIO

MENU’ C (tipico romanesco)

BUCATINI ALLA AMATRICIANA
RIGATONI ALLA GRICIA
RIGATONCINI ALLA CARBONARA
GNOCCHI ALLA ROMANA
ZUPPA DI LEGUMI

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA o POLLO CON PEPERONI
o BACCALA’ IN UMIDO ALLA ROMANA
contorni misti di stagione

ZUCCOTTO ALLA ROMANA o CROSTATA DI RICOTTA

I prezzi sono per persona, comprensivi di acqua, vini bianco e rosso Doc (1/2 bott. p.p.), caffé, IVA, per un minimo di

20 copetti e sono validi fino al 31/3/2025. Per un numero infetiore a 20 coperti il prezzo viene maggiorato del 10%. 1
menu ¢ composto da 1 primo (o abbinamento di 2), 1 secondo, 1 dessert. La scelta delle portate deve essere
comunicata almeno 3 giorni prima dell’evento. Non si accettano dolci dall’esterno. Il numero dei coperti che verra
considerato dovra essere comunicato via email entro le ore 10 del giorno dell’evento. L’esclusiva della sala prevede un
minimo garantito di 90 coperti paganti e deve essere confermata via mail 10 gg prima dell’evento. Il tempo di servizio
sono 1,5 ore. Il servizio termina a pranzo alle ore 15:30. Il tempo aggiuntivo oltre tale orario viene conteggiato in misura
di € 220,00 per ogni mezz’ora.
COSTI AGGIUNTIVI: Stampa menu ad 1 faccia 2,00 p.p. - Stampa menu con cordone colorato € 4,50 p.p. -
Tableau a tempera su pergamena della disposizione dei tavoli € 150,00/200,00 - Musica di piano dal vivo € 250,00.
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